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Segaossi 200 - Lama 1520 mm
Bandsaw 200 - Blade Length 1520 mm / Scie à os 200 - Lame 1520 mm

Segaossi mod. 200 | Bandsaw mod. 200 | Scie à os mod. 200
Senza Norme CE

Without CE Norms
Sans Normatif CE

Versione CE
CE Version
Version CE

Caratteristiche Tecniche | Specification | Caractéristique Technique  

Codice Articolo | Item Code | Article Code
Dimensioni | Dimensions | Dimensions 460 x 430 x 730 mm (L x P x H) (W x D x H)
Alimentazione | Power Supply | Alimentacion Electrique Trifase | Three-Phase | Triphase 400V/3/50Hz
Potenza Motore Ventilato | Ventilated Motor Power | Puissance Moteur Ventilée 1,1 kW (1,5 HP) - 1.400 rpm
Altezza Taglio | Cutting Height | Hauteur Coupe 190 mm
Larghezza Taglio | Cutting Width | Largeur Coupe 185 mm
Lunghezza Lama | Blade Length | Longueur Lame 1520 mm
Diametro Volano | Diameter Flywheel | Diameter Poulie 200 mm
Dimensioni Piano Lavoro | Fixed Work Surface Dimensions | Dimensions Plan de Travail 330 x 330 mm (L x P) (W x D)
Peso Netto | Net Weight | Poids Net 34 Kg
Peso Lordo | Gross Weight | Poids Lord 37 Kg
Dimensioni Imballo | Packaged Dimensions | Dimensions de l'Emballage 800 x 450 x 400h mm 800 x 500 x 530h mm
Volume Imballo | Packaged Volume | Volume de L'Emballage 0,14 Mc 0,21 Mc

Caratteristiche Funzionali | Fuctional Features | Caractéristique Fontionnel
Struttura in Alluminio Verniciato | Structure in Painted Aluminum | Structure en Aluminium Laquée
Piano di lavoro in acciaio inox Aisi 304 | Work surface in stainless steel Aisi 304 | Plan de travail en acier inox Aisi 304
Squadra porzionatrice in acciaio inox Aisi 304 | Portioning device in stainless steel Aisi 304 | Equerre en acier inox Aisi 304
Microinterruttore allo sportello | Microswitch to the door | Micro-interrupteur à la porte

Guidalama e Paralama Inox regolabile in altezza | Adjustable Blade-Guide and Stainless Steel Blade Protection | Guide-Lame and Protection Lame Inox 
réglable en hauteur 

Spingicarne in Alluminio (solo per Versione CE) | Aluminum Meat Pusher (only for CE Version) | Pousse Viande en Aluminium (pour Version CE)
Quadro Elettrico Bassa Tensione (24 V) solo per Versione CE | Low Voltage Electrical panel (24 V) only for CE Version | Tableau de Commande 24 Volt pour Version CE
Freno Elettromeccanico di Sicurezza (solo per Versione CE) | Safety Mechanics Brake (only for CE Version) | Frein de Sécurité Eléctromécanique (pour Version CE)
Opitional | Additional Charges | Optionals
Motore Monofase Ventilato | Single-Phase Ventilated Motor | Moteur Monophase Ventilée 230V/1/50Hz - 0,9 kW (1,2 HP)
Struttura in Alluminio Anodizzato | Structure in Anodized Aluminum | Structure en Aluminium Anodisée
Spingicarne in Alluminio (solo per Versione Extra CE) | Aluminum Meat Pusher (only for Extra CE Version) | Pousse Viande en Aluminium 
(pour Versione Extra CE)

Di serie | Included | De série

Cavalletto Verniciato a 3 gambe | Painted Stand with 3 legs | Chevalet Laqué avec 3 jambes
Cavalletto in acciaio inox Aisi 304 a 4 gambe | Stand in stainless steel Aisi 304 with 4 legs | Chevalet en acier inox Aisi 304 avec 4 jambes
Lama temperata in acciaio svedese 1520 mm | Swedish temperated saw blade 1520 mm | Lame tempérée en acier suédois 1520 mm
Prezzo Netto Imballo | Packaging Net Price | Prix Net d'Emballage

 Uso domestico / professionale. 
Indicato per cucine di hotel e ristoranti.

 Domestic / professional use. Suitable 
for hotels and restaurants kitchens.

 Domestique / professionnel emploi. 
Indiqué pour les cuisines de hôtels et 

restaurants.

• Macchina utilizzata per il taglio di carne e pesce congelati ed ossi. 
Struttura portante robusta, senza nervature, realizzata in fusione di 

alluminio (disponibile sia verniciato che anodizzato). 
Semplice da pulire e sicura nel suo utilizzo.

• Used to cut frozen meat/fish and bones.
Body in painted or anodized aluminium. The strong carrying structure is 

smooth, without internal ribs, to clean it better and easily.

• Utilisé pour le coupe de la viande et du poisson gelés et os.
Structure portante robuste, sans nervures, realisée en fusion d’aluminium 

(disponible lacquée ou anodisée).
Facile à nettoyer et sûr dans son utilisation.

200EVT 200VT

200A

Macchina certificata da ANCCP Certification Agency
Machine certified by ANCCP Certification Agency

Machine certifiée par l'Agence de Certification ANCCP


