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Estetica, funzionalità, ergonomia con un cuore altamente tecnologico. Il design raf�nato ed esclusivo 
incontra componenti che interagiscono con estrema precisione guidati da un’elettronica d’avanguardia 
che permette di controllare e monitorare in ogni dettaglio la corretta estrazione dell’espresso. 
Le �niture di classe, l’eleganza delle forme, le luci e le cromie, l’attenzione ad ogni minimo dettaglio
rendono la macchina perfetta per integrarsi agli arredi di locali selezionati per i clienti più esigenti.

Aesthetics, functionality, ergonomics with a highly technological heart. The re�ned and exclusive 
design meets components that interact with extreme precision guided by a cutting-edge electronics. 
This technology allows to control and monitor in every detail the correct espresso extraction.
High class aesthetics, the elegant design, the lights and the colors, the attention to every single detail 
make the machine a perfect match for the furnishings of selected locations for the most demanding 
clients.

ELETTRONICA D’AVANGUARDIA
PER IL MASSIMO CONTROLLO

CUTTING-EDGE ELECTRONICS
FOR THE UTMOST CONTROL



SUPREMA TA

SUPREMA





IT S40 SUPREMA

EN S40 SUPREMA

prodotto su ogni gruppo erogatore

OPZIONALI:

con temperatura regolabile

interventions and water treatment system control

OPTIONALS:

adjustable temperature

FR S40 SUPREMA

OPTIONS:

ES S40 SUPREMA

cada grupo erogador

caldera

OPCIONES:  

leche con temperatura ajustable



DE S40 SUPREMA

OPTIONALS: 

Temperatur

PT S40 SUPREMA

bomba digital

OPCIONAIS: 

RU S40 SUPREMA

ЭЛЕКТРОННАЯ КОФЕМАШИНА С ПРОГРАММИРУЕМЫМ 

ДОЗИРОВАНИЕМ 2, 3, 4 ГРУППЫ 

ОТОБРАЖЕНИЕ ВРЕМЕНИ ПОДАЧИ НАПИТКА НА КАЖДОМ 

ЗАВАРОЧНОМ БЛОКЕ 

ФУНКЦИЯ EGS (ELECTRONIC GROUND SYSTEM) 

ТЕРМОСТАТНЫМ УПРАВЛЕНИЕМ 
ТАЙМЕР ВКЛЮЧЕНИЯ - ВЫКЛЮЧЕНИЯ ПРИБОРА (SELETRON) 

КОНТРОЛЬ ТЕМПЕРАТУРЫ ОТДЕЛЬНЫХ ЗАВАРОЧНЫХ БЛОКОВ 

ITC 

ЦИКЛ ПРОМЫВКИ ЗАВАРОЧНЫХ БЛОКОВ И ПРОМЫВКА 

БОЙЛЕРА 
ПОДСВЕТКА РАБОЧЕЙ ПОВЕРХНОСТИ 

ФУНКЦИЯ ВРЕМЕННОГО ПОВЫШЕНИЯ РАБОЧЕЙ ТЕМПЕРАТУРЫ 

(ФУНКЦИЯ UP) 

ПАРОВЫЕ ТРУБКИ COOL TOUCH

ГОРЯЧАЯ ВОДА ПО ТАЙМЕРУ И СМЕШАННАЯ (ATM)

 УПРАВЛЕНИЕ ЗАПЛАНИРОВАННЫМИ ТЕХНИЧЕСКИМИ 

ВМЕШАТЕЛЬСТВАМИ И КОНТРОЛЬ СИСТЕМЫ ОБРАБОТКИ 

ВОДЫ (GA) 

ОПЦИИ: 
MAT: АВТОМАТИЧЕСКАЯ СИСТЕМА ЭМУЛЬСИИ МОЛОКА С 

РЕГУЛИРУЕМОЙ ТЕМПЕРАТУРОЙ 

ПОКРАСКА СОФТ-ТАЧ

KOR S40 SUPREMA
용량 프로그램 가능한 전자 커피 머신  2, 3, 4 그룹
각 디스펜서 그룹에서 제품 디스펜서 시간 보기
EGS 작동 (Electronic Ground System)
자동 온도 조절 장치
온도 컨트롤  ITC 디스펜서 그룹
디스펜서 그룹과 보일러 세척 사이클
작업대 라이트
일시적 온도 상승 기능(UP 기능)
증기 Cool Touch 랜스
타이밍과 혼합된 온수 (ATM)
기술 어시스트와 식수 처리 작업에 대한 지원 시스템
(GA)

옵션: 
MAT: 온도 조절의 자동 우유 에멀젼 시스템
소프트 터치 페인트





Casalecchio di Reno (BO) Italy - Via Eleonora Duse, 8
tel. +39 051 6111011 - fax +39 051 6111040

www.laspaziale.com - info@laspaziale.com


